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DANA-Is

Af Helene og Jens Hjorth

Pad Slotsmgllen var man i 1927 begyndt at producere
is under navnet DANA-Is (Sydjydsk Iscreamfabrik).
I 1935 blev Jens Hjorth ansat. Kolding Andels-
mejeri ejede stgrstedelen af virksomheden, Slotsmgl-
len havde kun ca 15% af interessentselskabet. Ne-
denstdende beretning er fortalt til Anker Nielsen i
1999.

Flgdeisen kom fra andelsmejeriet, og frys-
ningen af isen foregik pa den made, at man
havde aluminiumsforme til isen, der placere-
des i sma treespande. Uden om aluminiums-
formen lagde man en blanding af rais og salt,
der kunne fa temperaturen ned pa 13 minus-
grader. Isen blev hentet fra Slotssgen.

Isen til frysningen blev opbevaret i store
keldre under Slotsmgllen. Kzldrene blev
fyldt med is om vinteren, og nar det sa tgede
lidt, frgs det sammen til en stor blok, sa man
kunne ga rundt om den. Nar vi sa skulle bruge
is, havde vi en spidshakke til at hakke isen ned
med, og en lille kaffemglle, som vi kaldte den,
til med handkraft at lave den til smastykker.
Men efterhanden som produktionen udvide-
des, blev detjo for lidt. Sa fandt vi ud af at bgje
nogle vandrgr, som vi sa en tre mand sammen
hamrede ned i isen, si den blev slaet i stykker.
Men isstumperne kunne godt ryge omkring,
savi fik sommetider lidt skrammer. Jeg kan hu-
ske, at jeg engang blev ramt i gjet, s der gik
hul pa nethinden. Det sved, jeg fik en klap for
gjet et par dage, og sd gik det igen.

Vi havde nogle store pilekurve, dem fyldte
vi dernede i kaelderen. To mand bar dem sa ud
til bilen, der skulle pakkes med is og salt. Med
chauffgren, der pakkede bilen, var vi 6 mand i
gang med at hakke, sla i stykker og bare ud.
Og vi arbejdede alle 7 dage om ugen.

Bilen var foret med ca. 15 cm tykke kork-
plader. I begyndelsen kgrte vi kun i Kolding
by, men da de ogsa ville have is pa landet,
matte der kgbes to biler mere. DANA-Is blev
solgt inden for en omkreds af ca. 30 km fra
Kolding til bagerforretninger og kiosker.

De isskabe, forhandlerne havde, var kun iso-
leret med 12 cm kork. Der var normalt tre
zinkceller 1 kgleskabene, der blev lavet af et
tgmrerfirma i Kolding. Nar der lige var fyldt is
i skabenes celler, var temperaturen 12-13 gra-
ders frost, men allerede den naeste dag var den
nede pa minus 7 grader. Det var kombinatio-
nen af'is og salt, der frembragte frostgraderne.
Nar saltet tgr isen, slar isen kulde fra sig. I bi-
len havde vi en afdeling til salt og en anden til
is, og ndr vi sa fyldte i cellerne, skovlede vi is og
salt skiftevis. I starten brugte vi noget gult salt,
som vi kaldte spansk salt, senere blev det mere
krystalagtigt.

DANA-Is fortsatte virksomheden under
hele krigen, men den ene af de tre biler matte
klodses op. De to tiloversblevne biler kgrte
med traegas, da de ikke kunne fa benzin.

Efter krigen begyndte vi ogsa at selge pa
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DANA-Is bilerne klar til at kere udfra Slotsmgllen. Jens Hjorth star ved bil nr. tofra venstre.

Fyn. Cadara is fra Ngrre Aby begyndte at kom-
me herover, sa var derjo konkurrence, og sa
kabte vi nogle kiosker, som vi fik stillet op der-
ovre. Nar sd DANA havde stillet en kiosk op,
kom der nogle chokoladegrosserer og fik de-
res varer ind ogsa.

Dengang kunne man fa en vaffelis for 5 gre.
DANA-Is havde ikke sa mange forskellige isty-
per. Vi havde runde is - jordber og vanille og
en rund med chokoladeovertrek. Under kri-
gen var der ingen chokolade, det kom farst
igen i 1947 - og chokoladeisene var rationeret
i lang tid derefter. En lille kunde kunne kun fa
en kasse med 24, og en stor kunde kunne sa fa
to. Var det ved stranden, Laverodde eller lig-
nende, de solgte jo rigtig meget, kunne de
veere heldige at fa 3-4 kasser.
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Pa fabrikken var der bestyreren K H. Lyh-
ne, han arbejdede selv med, to mejerister og
sd var der en kontordame. S& var vi altsd 3
chauffgrer og 3 medhjealpere, og sa havde vijo
damer til at rulle. Det var fra 6-7 personer op
til 15 personer, ligesom hvor varmt det nu var.
Ispindene blev pakket ind med handkraft. De
var i et stativ, der vel kunne rumme 48 is, s&
blev de dyppet i en vaske, sa de var frosne, og
sa blev ispindene haldt ud pa et bord, hvor
der sad fire damer. De havde ispapir, der var
skaret i passende stykker, som de rullede om
ispindene.

Der var vanilleis, jordberis, cocktailis, nou-
gatis og firkantede chokoladeis. Cocktailis
solgte vi ikke mange af, og heller ikke de
runde med chokolade. Efter krigen kom der



mange nye isstyper bl.a. sodavandsis. Lyhne
ville ikke ga med til sodavandsis, det syntes
han var for ringe. Men sa begyndte vi at miste
kunder, for bgrnene var blevet helt vilde med
sodavandsis. Men det var kun frossen soda-
vand med masser af essens og farvestoffer.

De runde pinde kostede 10 gre, og de fir-
kantede kostede 15 gre, og sa kom der skat pa
ogsa. Det var lige efter krigen, og sa blev de
runde pinde sat op til 12 eller 13 gre, og de 15

En DANA-Is kiosk.

gres blev sat op i 18 gre. Der gik et par ar, sa
begyndte de igen at stige, s rag de firkantede
op i 25 gre og de runde i 15 gre.

Salget var selvfalgelig slgjt om vinteren, sa
man kunne ga arbejdslgs i lengere tid. Det var
kun biograferne, der solgte is om vinteren. Da
KINO kom med de fine betrukne sader, blev
det lavet sadan, at man ikke solgte chokola-
deis, for chokoladestykkerne plettede betraek-
ket, nar de faldt af isen. “Kremmerhuset” i
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En DANA-Is bil.

Blasbjerggade begyndte allerede efter krigen
at have is hele aret rundt.

DANA-Is blev solgt til Premier Is omkring
1960. Vi havde i DANA-Is et Ignsystem, sa vi fik
almindelig timelgn og derudover 3 % af sal-
get. Men da Premier overtog, ville de have
samme lgnsystem overalt. Det betgd en lidt
hgjere ugelgn, men kun 1% af salget.

| starten havde vi bade DANA-Is og Premier
Is, men efter 3 &r blev DANA-Is lukket. S& kom
al isen fra Esbjerg.
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